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Metzgerei Atelier Millevaches, Antwerpen:
Neues Qualititsbewusstsein fiir Fleischgenuss

In Zeiten, in denen Erndhrungsphilosophien heif3 diskutiert werden, positioniert sich
das Atelier Millevaches in Antwerpen als Metzgerei mit einem radikalen Bekenntnis
zur Qualitit: , Lieber weniger, dafiir besseres Fleisch genielen*“. Transparenz wird
grofigeschrieben — in der Wertschopfungskette wie in der Shoparchitektur, die dem
Thema Fleisch einen géinzlich neuen Bezugsrahmen gibt. Dazu passend entschieden sich
die Planer auch bei der Beleuchtung fiir hoch aktuelle Technik, ndmlich fiir LED-
Strahler von BARO mit warenspezifischen Spektren.

Was lange Zeit selbstverstdndlich war, wird zunehmend kontrovers: Das tégliche Stiick
Fleisch auf dem Teller. Bio-Tierzucht, vegetarische und vegane Erndhrung sind auf dem
Vormarsch; wie schnell sich der gesellschaftliche Wind bei der Bewertung von Geniissen
drehen kann, hat in den vergangenen Jahren etwa die Tabakbranche spiiren miissen.

Das ist der Hintergrund, vor dem sich in Antwerpen das Atelier Millevaches als Metzgerei
mit neuartigem Konzept positioniert: Mit einem kompromisslosen Bekenntnis zur Qualitét
gemil dem Motto ,,Lieber weniger, dafiir besseres Fleisch genieBen‘. Hinter dem
ultramodernen Ladengeschift im aufstrebenden Stadtviertel Eilandje stehen erfahrene
Szenegastronomen. Sie betreiben nicht nur mehrere Restaurants in Antwerpen, sondern sogar
eine eigene Viehzucht.

Transparenz von der Farm bis zur Vitrine

Diese Farm liegt in Zentralfrankreich auf dem ,,Plateau de Millevaches®, was den Namen des
Geschifts erkldrt. Auf der Farm wachsen die Rinder und Schweine naturnah auf und dort
werden sie auch geschlachtet, um den Stress durch Lebendtransporte zu vermeiden.
Transparenz steht nicht nur im vertikalisierten Geschéiftsmodell, sondern auch bei der
Shoparchitektur an erster Stelle.

Das Produkt und sein Herstellungsprozess stehen im Mittelpunkt, es wird in Ganzglas-
Vitrinen und Reifungsschrinken seinem Wert entsprechend présentiert. Folgerichtig
entschieden sich die Planer auch bei der Warenbeleuchtung fiir das technologisch fithrende
Produkt, nimlich fiir LED-Strahler von BARO mit auf die Produktgattung Fleisch und
Waurstwaren abgestimmten Speziallichtfarben.
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Speziallichtfarben fiir perfekte Prisentation

Die Warenbeleuchtung hebt sich von der restlichen Beleuchtung im Ladengeschift ab. Sie
gibt die typischen Rosa- und Rottdne der Produkte besonders schonend, appetitlich und
natiirlich frisch wieder. Fiir die perfekte Prasentation der edlen Fleischstiicke und
hochwertigen Wurstwaren sorgen Leuchten vom Typ BARO Ontero EC in der Lichtfarbe
SpecialMeat, deren spektrale Zusammensetzung auf die Eigenfarben der Produkte
abgestimmt ist. Durch die Verwendung schwarzer Stromschienen und Strahler ordnet sich die
Beleuchtungstechnik der industriell-professionellen Anmutung des Interieurs mit seinen
dunkel gestrichenen Betonunterziigen unter.

Industrieller Look, modernste Lichttechnik

Schon von auflen signalisiert die Ladenfront mit dem stéhlernen Rolltor und Rinderhélften im
Schaufenster den Kunden, dass im Atelier Millevaches der gesamte Produktionsprozess und
damit die Qualitét in einer Hand liegt. Die Wénde sind hell gekachelt und auch der Boden
besteht aus hellgrauen Betonwerksteinplatten. Milchglasscheiben als Abtrennung lassen
hinter den Theken die Produktionsrdume erahnen. Die machtigen Unterziige der Betondecke
sind unverkleidet und wurden lediglich dunkel gestrichen, rustikales Holz fiillt die
Deckenfécher und taucht auch als Verkleidung der Sockel von Vitrinen und Theken wieder
auf. Die in die Stromschiene integrierte Uplight-Komponente reduziert die Massivitét der
Unterziige, betont die Deckenfelder und sorgt mit der warmweiBen Lichtfarbe als
Allgemeinbeleuchtung zusétzlich fiir eine angenehme Atmosphére im Verkaufsraum. Einen
reizvollen Kontrast zur Einrichtung bildet das futuristische Kassenmdbel mit zwei
Bezahlstationen, die in ein fugenloses Volumen aus Corian integriert sind.

Durch dieses Shopdesign, das ebenso progressiv wie das vertikalisierte Konzept ist, verleiht
das Atelier Millevaches dem Thema Fleisch einen gédnzlich neuen Bezugsrahmen. Klare,
industrielle Formen und sichtbare technische Elemente aus der Schlachterei-Technik
verdeutlichen den Ernst, mit dem sich die Millevache-Crew dem Thema Fleisch widmet: Ein
professioneller Anspruch, der bei der Beleuchtung in BARO den perfekten Partner gefunden
hat.
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Metzgerei Atelier Millevaches, Antwerpen

01 Die Ladenfront mit stdhlernem Rolltor und Rinderhélften 02 Bei der Beleuchtung entschieden sich die Planer fiir BARO
im Schaufenster signalisiert, dass bei Millevaches der gesamte LED-Strahler mit der Speziallichtfarbe SpecialMeat, welche die
Produktionsprozess und damit die Qualitét in einer Hand liegt. Qualitdt des Angebots optimal zur Geltung bringt.

03 Interior Design zwischen Tradition und Moderne — das Atelier 04 Durch die Verwendung schwarzer Stromschienen und Strahler
Millevaches geht bei der Prasentation neue Wege und setzt auf ordnet sich die Beleuchtungstechnik der industriell-professionellen
eine klare Asthetik. Anmutung des Interieurs mit seinen dunkel gestrichenen

Betonunterziigen unter.

05 Die in die Stromschiene integrierte Uplight-Komponente redu-
ziert die Massivitit der Unterziige, betont die Deckenfelder und
sorgt mit der warmweifen Lichtfarbe als Allgemeinbeleuchtung
fiir eine angenehme Atmosphire.

06 Das Atelier Millevaches in Antwerpen positioniert sich als Fotos: BARO / Abdruck honorarfrei / Beleg erbeten / Weitere Informationen:
Metzgerei mit einem radikalen Bekenntnis zur Qualitit: ,,Lieber
weniger, dafiir besseres Fleisch genieflen®. BARO GmbH & Co. KG AR-PR
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